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BENOIT VIOT * VIGNERON

SALTIMBANQUE

7 .
n vin gourmand,
garrigue. Il mettra en valeur
une volaille rétie, un lapin aux herbes ou un magret
de canard.

Vin de Paysdel’Hérault
Carignan

135 % vol. 750 ml (§)

Garde (aging) : 3 - 5 ans (years). Service (serve) : 17 °C

poultry, a rabit

“Réve ta vie en couleur, c'est le secret du bonheur"

“Dream your life in color; this is the secret of bappiness™
Domaine : Le Chemin des Réves. (59467 15404 + wwwwichemin-des-reves.com
Vigneron : Benoit Viot

Adresse : Villal’ Olivette, 2 rue Prédimau 34790 Grabels
Tel.: 0467034404 - Fax: 0467100984 - Port: 06857329 33
E-mail : Site Internet :

Terroir : zone des Grés de Montpellier.

Sols: argilo-calcaire, éclats calcaires.

Climat : lazone est |égéerement en altitude (150-200m) et tres fraiche. Les parcelles, en pente, sont
orientées sud-est.

Cépage : carignan.

Age moyen desvignes: 40 ans.

Densité : 4400 pieds /ha.

Rendement : 20 Hi/ha.
Mode de vendange : manuelle
Dates de vendanges : 26 septembre

Vinification : Une parcelle est vinifiée de fagon traditionnelle, avec contréle des températures, pigeage
et une macération d environ 30 jours. Une autre parcelle est vinifiée en grappes entieres, avec
maceération dans les raisins pendant dix jours puis pressurage et fin de fermentation en barriques. Aprés
trois mois en barriques les vins sont assemblés et élevés en cuve.

Titrealcool : 13.5 %.
Volume production : 30 hl (4.000 bt).
Mise en bouteille : Juillet 2007.

Dégustation :

Larobe a nuances bleutées sombre. Le nez s ouvre sur des notes d’ olive noire de mare et de garrigue. Il
exprimera ensuite des notes de raisins macérés ainsi que des parfums |égerement bal samiques : menthoal,
résine...

Labouche offre des tanins fins et serrés, elle est réglissee, grillée, aromatique. L’ ensemble est soutenu
et appelle un pave de boauf saisi au grill avec un tour de moulin a poivre, un lapin aux herbes ou un
magret de canard.



