
SALTIMBANQUE

Vin de Pays de l’Hérault
Carignan

Domaine : Le Chemin des Rêves.
Vigneron : Benoît Viot
Adresse : Villa l’Olivette, 2 rue Prédimau 34790 Grabels
Tel.: 04 67 03 44 04  - Fax : 04 67 10 09 84  - Port : 06 85 73 29 33
E-mail : contact@chemin-des-reves.com Site Internet : www.chemin-des-reves.com

Terroir : zone des Grés de Montpellier.
Sols : argilo-calcaire, éclats calcaires.
Climat : la zone est légèrement en altitude (150-200m) et très fraîche. Les parcelles, en pente, sont 
orientées sud-est.
Cépage : carignan.
Age moyen des vignes : 40 ans.
Densité : 4400 pieds /ha.

Rendement : 20 Hl/ha.
Mode de vendange : manuelle
Dates de vendanges : 26 septembre

Vinification : Une parcelle est vinifiée  de façon traditionnelle, avec contrôle des températures, pigeage
et une macération d’environ 30 jours. Une autre parcelle est vinifiée en grappes entières, avec 
macération dans les raisins pendant dix jours puis pressurage et fin de fermentation en barriques. Après 
trois mois en barriques les vins sont assemblés et élevés en cuve.

Titre alcool : 13.5 %.
Volume production : 30 hl (4.000 bt).
Mise en bouteille : Juillet 2007.

Dégustation  :
La robe à nuances bleutées sombre. Le nez s’ouvre sur des notes d’ olive noire de mûre et de garrigue. Il 
exprimera ensuite des notes de raisins macérés ainsi que des parfums légèrement balsamiques : menthol, 
résine…
La bouche offre des tanins fins et serrés, elle est réglissée, grillée,  aromatique. L’ensemble est soutenu 
et appelle un  pavé de bœuf saisi au grill avec un tour de moulin à poivre, un lapin aux herbes ou un 
magret de canard.


