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BENOIT VIOT - VIGNERON

"ABRACADABRA

Cuvée: « ABRACADABRA »
‘k Millésime 2006
Blanc

"ABRACADABRA®
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AOC Coteaux du Languedoc

Vin sélectionné et assemblé par Benoit VIOT

Adresse : Villal’ Olivette, 2 rue Prédimau 34790 Grabels

Tel.: 0467034404 - Fax: 0467100984 - Port: 06 8573 29 33

E-mail : contact@chemin-des-reves.com Site Internet : www.chemin-des-reves.com

Terroir

Sols: Eboulisargilo-calcaire.

Climat : zone du Pic Saint-Loup.

Cépages : vermentino, marsanne, roussane, grenache.
Densité : 6000 pieds/ha.

Rendement : 50 Hl/ha.

Vinification :
Macération pelliculaire de 6 heures a basse température, pressurage, débourbage a froid, vinification a
température contrélée. Elevage en cuve sur lies fines.

Titrealcool : 13 %.
Mise en bouteille : novembre 2007

Dégustation :
Vin fruité (péche, agrumes, litchis) d’ une belle longueur en bouche sur une finale fraiche. 11
accompagnera un poisson au four, une volaille ala créme ou un fromage de chevre.



