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BENOIT VIOT » VIGNERON

Cuvée : « ABRACADABRA »
Millésime 2008 o
Rouge

3 760145" 2 5

AOC Coteaux du Languedoc
PIC Saint Loup

Le Chemin des Réves — Benoit VIOT

Adresse : Villa I'Olivette, 2 rue Prédimau 34790 Grabel

Tel.: 04 67 0344 04 - Fax:0467 1009 84 - P66/ 85 73 29 33

E-mail : contact@chemin-des-reves.com Site letermww.chemin-des-reves.com

Terroir

Sols: Eboulis argilo-calcaire.

Climat : zone du Pic Saint-Loup.
Cépages syrah, grenache, carignan.
Densité: 5000 pieds /ha.
Rendement: 35 Hl/ha.

Vinification :
Vinifié en cuves par parcelle et par cépage, avee rmacération d’environ 30 jours et des extractions
douces par pigeages.

Titre alcool : 13.5 %.

Commentaires de dégustation / Accords mets-vins p#&ntoine Beth - Oenologue

La présentation est limpide, brillante d’'un grecatrectement intense. Le nez s’ouvre d’abord sar de
notes de fruits mdrs, cassis, mire avec un formbdéture de Iégume, chutney. L’attaque est franche
presque ferme, concentrée. Les tanins sont présentieséquilibrent pas I'édifice. lls apporteng un
bonne solidité au vin et lui ouvre de belles perspes de mariages avec des viandes grillées, saisies
saignantes. Les arébmes de bouche, au fruité plasetitsrent plus nettement sur les épices douces,
cannelle, girofle, (muscade). Droit et encore jeuneins méditerranéen qu'il n’y parait, il
accompagnera de belles pieces de boeuf avec assurtimpommes de terre lardées de feuilles de
laurier, purée de céleri-rave et chutney de tomette par exemple.



